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AIR FRYER

IMPORTANTE LEER ANTES DE UTILIZAR:

Este producto no debe ser utilizado por personas con trastornos sensoriales o mentales, con discapacidad fisica o falta de experiencia y conocimiento
pertinentes, a menos que se les haya indicado el uso seguro del producto.

Este producto no debe ser U&F;cdo por nifios. o\g'%
o ¢
. Mo sumerja Iﬁeidom de aire en agua ni la enjuague debajo de un grifo. 'Q.QJ
. No colo ?ﬂ'ngon objeto en la superficie superior del producto y no vierta agua %&mdo en el producto desde la entrada de aire superior
para evitar un m fUncimiento y peligros. (\)
. MNo cé&:que la freidora de aire en la mesa imegular o en el borde para evitar %ge caiga.
. NQ}:S altas temperaturas articulos inflamables y explosivos.
. .;02: distancia entra la pared vy la freidora debe ser de 8-15cm cuanto la fr&?’jorc esté en marcha para garantizarla salida de aire.
. Compruebe que el voltaje suministrado estd en linea con los requisitos antes de su uso.
. El enchufe debe estar conectado comrectamente una toma de comiente con proteccién contra el suelo.
. Mo ulilice el producto si el enchufe, el cable de adlimentacion o los elementos estdn dafados.
. Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante o el profesional.
. Mo cubra la entrada/salida de airea para evitar sobrecalentamiento y dafios debido a la mala disipacién de calor cuando el producto esté
en funcionamiento.
. No toque la superficie caliente (como la enfrada de aire, gl<calentado y la olla interior y mas) cuando la freidora esté funcionando o ho esté
completamente enfriada.
. No utilizar con las manos mojadas.
. Mantenierla’lejos, cuando esté en funcionamienta\éle material inflamable, cortinas, paredes vy similares.
. El preducto debe ser supervisado durante su use)
. Esta freidora de aire es para uso doméstico yitio debe utilizarse para otros fines:
. La garantia no serd vdlida por el uso indebido del producto, o por el uso no cenforme a las instrucciones.
. El producto debe enviarse a nuesiro departamento de servicio postventa para su reparacién, por faver no lo repare usted mismo ya que de lo
contrario la garantia no serd vdlida.
. Corte la energia después de usar.
. La limpieza debe hacerse después de que se corte la energia.
. Limpiar a fondo los acceserios de la freidora de aire antes de su primer uso.
. Utillice los accesorios originales de la freidora
&
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b La entrada de aire supes& se utiliza para inhalar aire fresco en la freidora, que se
utiliza para enfriar la temperatura interior, para proteger los componentes eléctricos de
altas temperaturas y os. El escape de aire caliente se utiliza para descargar aire a

alta temperatura mantener la freidora de aire a una temperatura constante.

2. El temporizador se puede ajustar de 0 a 60 minutos (el tiempo de coccién de la freidora
de aire)

3 Hay un dispositivo de proteccion de micro interruptor en la parte inferior de la cesta de
fritura, debe colocar la cesta de fritura en el lugar comrecto antes de cada uso.

4, El mango se utiliza para sacar la cesta

4 5. El cable de dlimentacién y el enchufe se ufilizan para adaptar la configuracion del

cable,

Eliminar todo el material de embalgje.

Refire las pegatinas o etiquetas del aparato.

Utiliza agua fibia para limpiar la parrila y la cesta defreir y limpie el interior y el exterior de la freidora con un pafio humedo.

La freidora debe estar completamente seca antes de su uso.

Cologue la freidora en una superficie estable, horizontal, nivelada y resistente al calor.

Cadliente la freidora de aire sin poner ningun ingrediente para el primer uso, ya que puede haber algunos olores leves. Los olores se disipardn después del
primer uso.



Manvuel de Inslrucciono%(o O

Coloque la rejila de, ro inoxidable dentro de la cesta. Cologue la cesta nuevamente en la %orc y configure el iempo segun su preferencia. Si el
aparato estd enc do, se enciende el indicader verde, lo que significa que la freidora esb"?isfo para funcionar. Gire la ruleta del tempaorizador en el
sentido de las jas del reloj para configurar el tiempe de coccidn que desee (0 a 60 minbtos). La parrila, la cesta y el interior de la freidora tiene un
revestimient tiadherente, no utilice utensilios metdlicos ni materiales de limpieza a ivos ya gue esto puede dafiar el revestimiento antiadherente.
Colocorl&g}’?‘ugredienies en la cesta de la freidora sin exceder la altura.

Consejos:

Mo cologue ninguno de los siguientes materiales en las freidoras: papel, cartén, plasticos y similares.

El tiempo de coccidn se puede ajustar segun la necesidad.

Se recomienda comprobar los ingredientes durante el proceso de trabajo, para evitar que los alimentos se guemen.

Cuando el producto esté en estado de funcionamiento y durante un periodo de tiempo después del trabajo, no toque ni mueva la freidora y tenga
cuidado con la superficie caliente. Qz‘” 0\'

La cesta de freir no esta sellada. AR &(
Cuando el nivel del agua es mas alto que el fondo de la cesta freir, puede causar filtracién 'de agua. \,QQ’

Se recomienda sacary poner la cesta de freiren el agua v Ii@rcﬂc con un frapo suave. (\)

La parrila, la cesta y el interior de la freidora, tiene un revewien’ro antiadherente, por lo que no deben utilizarse utensilios de cocin@ﬁnek’llicos, ya que
esto puede dafar el revestimiento antiadherente. 00 \p@'

Limpieza: \p& \9

Asegurese de que estd apagada y completamente enfriada antes de limpiarla.

Evite el contacto del agua con las partes eléctricas.

La superficie de la freidora se puede limpiar con un trapo sumergido con un poeco de detergente.

Evite que entren gotas de agua en la freidora.

Limpie la cesta de la parrilla y ‘I’os accesorios con detergente de limpieza neutro. \Qf)
o
Después de la limpieza, d ﬁue los accesorios se sequen y vuelva a colocarlos en la freidora. ()
Mo utilizar productos degﬂziezo abrasivos ya que esto puede dafar el revestimiento cniiodherené‘
¢ &Q
Solucién de pmblelﬁ: 0‘0
)
Problema Fod Posible Causa Solucién KM
- La feid estd nead Al enchufar b lora, ef indicador se enciende. 5ila luz no esto engendida, verfica gue ef enchufe
La heidora enciende ot Watdn itk esté insertaditcomectomente.
& Se olvidd grar ia ruedi del tfemporizador Gre lao rue®a del temporzoder en el fiempo de coccidn gue detee.
B venti¥or superior no funciona _[Follo dei moter o corocieuito en aigin componente Reparacion per porte dei deportamente de servicld postventa
. ; i ’ ! i i ent loc
Los ingredientes estan poco Demasiodos ingredientes en la cesta Reduzco lo contidod de ingredientes en la cestg
cocidos.
Lo tempetatura de coccién es demasiode bojo. Ajuste y establezco una temperatura mas gito
&l fiempo de cocinode es demasiodo breve juste y establezco un fiempe de coccidrimariargo.
Clertos fipos de ingredientes necesitan ser voliteados o mitad . " " 9
Losi siantas no astén BB Gosc Py Algunos ingredientes superpuestos s&pdeden socar y ogro adecuodamente durante la av,g{on
cocinados como se ssperaba A ’6
0 efr e
. g ¢ Pora cbtener mejor resultode, Utice aimentos aptos paro frer. Sinc hay oceite den pincelor
Mo Tz S0 .comecto.O ngrecinies & igeramente los ingredientes Con una capa de aceife. i
. . . Si hoy aceito o graso degetido en la cesta, pueden provocaor hume y la ces‘tqawede caolentarse mas
Sale humo blanco Ge ia reidorg | <©% INGredientes grascs <& coiocon en DE&X de lo nermoal. Es nermaly no fe preccupes.
Se han dejodo residucs de grasa en \Sesta Limpie bien lo cesta y lo parila v
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Ficha Técnica: &\p \9

Dimesiones del producto 270x230x31 5Smm
Peso 2.8Kg
Color Negro
Voltaje 24V
Parémetros  |Polencia 250w %
Q/‘b Capacidad 3 Li1r0§0\"
’60&. Freidora de Aire x'iap
J Bandejo R
&Q Confiene Gl P xi
) Inshrucciones &Y xl
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Tabla de ﬁﬁnenios:

Ingredientes Tiempo (minutos) Temperatura
Alas de Pollpo 9-14 200
Muslos de Pollo 16-21 2007
Filete 9-14 2007
Patatas Fritas 16-26 200° QJ‘”
Gambas Qf.’ 4-11 200° o\'
Pastel > &1 200° Py
Pescado 3 11-16 300° o
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Garantfia: ¥ »

Garantizamos que este producto estard libre de ec;lg@cios. La garantia es de un afo desde la fecha de compra. La gcranﬁo& extiende sélo al
comparador original del producto y no es transfelible. Para ejercer sus derechos de esta garantia, debe proporcionar un comprobante de compra en
forma de un recibo de venta original que muestre el nombre del producto y la fecha de compra.

La garantia se perderd si el producto ha sido manipulado.



